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Especial de Pascoa

¢ L ombo de Bacalhau

Gadus Morhua com trouxinha de
puré de batata e couve, azeitonas
pretas crocantes, creme de leite
e azeites aromatizados,

$ 174 no Menu Completo e $ 125 prato avulso

¢ Brandade de Bacalhau

Lascas de bacalhau com puré de
batata gratinado com parmeséo,
servido com crocante de azeitona
preta, crisp de cebola e salsa

$ 129 no Menu Completo e $ 79 prato avulso

¢ Sobremesa de Pascoa

1 mini ovo marshmallow

1 mini ovo mousse

Pena de chocolate branco
Calda de caramelo

Morango fresco

Farofa de biscoito amanteigado

$ 38 sobremesa avulsa e +$ 6 sobremesa no menu




Menu completo

O preco indicado no prato principal
como Menu Completo inclui entrada,
prato principal e sobremesa

Escolha sua entrada

¢ Bao de Cupim

Paezinhos no vapor recheados de
cupim, picles de pepino, picles de
cenoura, gergelim branco, maionese de
limé&o e broto de coentro

¢ Ceviche

Chips de batata doce, picles de cebola
roxa, milho, crisps de cebola , suco

de liméao, zests de liméo, pimenta dedo
de moga e broto de coentro

¢ Ovo perfeito empanado

Espuma de parmeséo, cogumelos,
molho Bordelaise e broto de rucula

¢ Salada Caeser

Alface americana, molho caeser,
lascas de parmeséo, cromesquis de
frango e torradinhas

Prato Principal

¢ Risoto de Isca de
Bombom de Alcatra

cogumelos assados e manteiga de funghi
$ 125 no Menu Completo e $ 76 prato avulso

+ Cordeiro Empanado
Paleta desossada empanada servida com
risote de ervilha, parmesé&o e hortela.

$ 136sme.Menu Completo e $ 87 prato avulso




¢ [Fettuccine Volcano

Massa fresca, molho de tomate |
apimentado com linguigas e muita
cebola crocante por cima

$ 126 no Menu Completo e $ 77 prato avulso

¢ Baby Beef com

Risoto de vinho

tinto e cebola crocante ‘
(troque por salada se preferir)

$ 125 no Menu Completo e $ 76 prato avulso
¢ Risoto de

Aspargos verdes

Manteiga de liméo, aspargos grelhados
e brotos de rucula

$ 124 no Menu Completo e $ 75 prato avulso

¢ Paleta de Cordeiro desossada .

com crosta de hortela, cebola crisp e
polenta cremosa

$ 143 no Menu Completo e $ 94 prato avulso

¢ Risoto de Camardo
ao limao siciliano
com brotos de rucula
e crocante de alho

$ 166 no Menu Completo e $ 117 prato avulso
¢ Polvo dourado com risoto
De limé&o e panceta crocante

$ 148 no Menu Completo e $ 99 prato avulso

¢ ok Oriental de frutos do mar
. Macarrdo crocante, camarao, botdo de
lula, dleo de gergelim, shoyu ,amendoim, |
liméo, acelga g broto de coentro (com
§ OU sem pimenta)

$ 166 Menu Compléto e $ 117 prato avulso
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¢ EntrecOte 1953 com fritas
Suculento e muito macio file de 250g
finalizado com alecrim, manteiga, tomilho
e alho, servido com nossa batata frita da
casa (troque por salada se preferir)

$ 148 no Menu Completo e $ 99 prato avulso

¢ Entrecote 1953
com risoto 4 queijos
Suculento e muito macio file de 250g
finalizado com alecrim, manteiga, tomilho
e alho, servido risoto 4 queijjos

$ 157 no Menu Completo e $ 108 prato avulso

¢ Pato Confit
Coxa de pato confitada na propria
gordurea, laranja e especiarias. Servido
com risoto de linguiga Toscana, acelga
e laranja :

$ 148 no Menu Cdmpleto e $ 99 prato avulso

¢ Cupim na manteiga
Com rosti de mandioca, caldo do assado,
saladinha de agriéo e pimenta de cheiro
$ 136 no Menu Completo e $ 87 prato avulso

¢ Lingua de Boi Defumada
Defumada no fogéo e dourada na panela.

Com puré de batata, puré de rucula,
picles de cebola roxa e liméo.

$ 136 no Menu Completo e $ 87 prato avulso

¢ Fish and Chips

Linguado crocante, fritas da casa e
molho tartaro

$ 127 no Menu Completo e $ 78 prato avulsd



Sobremesas

¢ Torta de Limao
Pavilova, mousse de limao, sorvete de
lemon curd e farofinha amanteigada
Prato do Menu Completo e $ 31 prato avulso
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¢ Brigadeiro, Banana e mais Brigadeiro

a sobremesa mais famosa do Caqui
Bistrd, com banana burlée e
calda quente de brigadeiro

Prato do Menu Completo e $ 31 prato avulso

¢ Mil folhas de frutas amarelas e coco
Creme de coco, texturas de manga e
hortela

Prato do Menu Completo e $ 31 prato avulso

4+ Banoffee

farofa amanteigada, doce de leite
feito no Caqui 12hrs, banana
e creme de nata

Prato do Menu Completo e $ 31 prato avulso
4 Cocada cremosa
com limé&o e sorvete de Cambuci

Prato do Menu Complete e $ 31 prato avulso




Petiscos

¢+ Brusquetas
4 Queijos $45
ltaliana $ 41
Cogumelos  $ 41
Bufala $ 41

¢ Croquete Classico de $ 49
Presunto artesanal
servidos com maionese de liméo
€ parmeséao ralado

¢ Fritas com $ 49
mussarela e bacon

¢ Queijo Brie Empanado $ 50
servido com geléia artesanal de
abacaxi e pimenta

¢ Tabua de frios e Queijos $ 80
Queijo brie, queijo scarmozza
defumada, gorgonzola envolto
em castanha de caju, pancetta
artesanal, parmesao Rer,
presunto royal artesanal,
frutas secas chutney de tomate,
geleia de abacaxi e picles da casa



+ Quatro Queijos $73

e Suas Harmonias

queijo scarmozza defumado, parmesao,
mussarela, gorgonzola, nozes, damasco
e picles de cebola roxa

Pizza di mare $ 85

Camarao, botdo de lula, alho laminado
e salsa picada

Abobora e Pancetta $ 69

Puré de abdbora, pancetta, parmeséo
e pimenta do reino preta

Abobrinha e Aspargos s 72

Abobrinha, aspargos, mussarela
e parmesao

Meat [overs $ 66

pancetta, bacon, presunto royal
e mussarela

+ Stracciatella $ 69

de Mussarela de Bufala
acompanhada de tomate cereja confit

+ Portuguesa $ 69

aos olhos do Caqui

presunto royal artesanal,

queijo scarmozza defumado, ovos
estrelados, cebola e panceta crocante



ﬁ Todo almogo de Sabado
00 0O Menu Kids fica por nossa contg

Croqueta de Frango

bolinho de >MOSO

Fettucine ao Sugo
Risoto com Isca de Carne

SobreméSB :

Brigadeiro
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Um Show de Sabores

Veja algumas fotos dos nossos pratos
e depoais siga para o cardapio de bebidas!

Brusquetas
de Bufala e 4 queiios

Quatro Queijos
e Suas Harmonias




de Mussarela de Bufala e




¢ Manhattan $ 40

Bourbon, vermute tinto e bitter artesanal
produzido aqui na casa e gelo
O classico com toque artesanal da casa

¢+ Mogi $39
Vodca Stolichnaya, extrato artesanal de
hibisco e liméo produzidos aqui e gelo
Homenagem a nossa cidade ;
sabor citrico do hibisco
¢ Rusty Nail ¢ 42
Whiskey Jameson, Drambuie
e laranja e gelo '
Sucesso desde 1930
Pega com gelo ou puro

¢ Ginger Lime $ 26

Cachaga Salinas, extrato artesanal de
liméo e gengibre produzido

aqui e muito gelo

Autoria Gaqui

pega com gelo ou puro

e o



¢+ Spritz $ 40
Prosecco, Aperol, Agua com
Gas e gelo

O classico com toque
artesanal da casa

¢ Caipirinha $ 40
Caipirinha de limé&o ou morango.
Pega de cachaga salinas ou
vodka stolichnaya

+ Negroni .$ 42
Gin, Vermute e Campari
Para abrir o apetite ou digestéo

¢ Mimosa $ 35
Espumante e Suco de Laranja
Mais refrescante Impossivel
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Vinho Taca e Pichet

* 9% Combo de Trés Tacas

2 Tagas (Branco, Tinto ou Rose 150ml) +
1 Taga (Vinho do Porto 50 ml)  $ 61

+ T Uma Taca 150 ml 450 ml

Fazenda Velha (Portugal)... $ 21  $ 63
Tinto

Pipa (Portugués) $25 $63
Rosé
Olaria (Portugal) ... ... $25 $63

Branco e Tinto

Miolo Selegdo (Brasil) $25 $63 "
Branco

Casa Perini Prosecco....... $ 24
Brut (Brasil) Espumante

Paris Goulart Fresh
ORPEONICSFEOMler s s $134

Renduz Vous Sauvigon
Blame 5 Omiles s s e U, $155
Emiliana Adobe Reserva

Sauvignon Blanc 750ml........... $129
(Chile)

Emiliana Adobe Reserva
Chardonnay #o0ml ......ou...... $129
(Chile)

Corbelli Pinot Grigio
reeml o). ..o A $129

Casal Garcia Branco
TEOMI (POrtugal) s wbmes ) @ ions $110




Paris Goulart Malbec Rosé
750ml (Argenting) .................... $134

Emiliana Adobe Reserva Rosé
Beml(Chle). .. $129

Casal Garcia 750ml
(Portugal)

Chandon Brasil Brut
760ml (Brasil)...........c.coc.o. $153

Chandon Brasil Brut Rosé
750ml (Brasil) $162

Casa Perini Brut 750ml
(Brasil) $108

Casa Perini Moscatel
750ml (Brasil) $105
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Luigi Bosca Finca la Linda
Maloec 750ml ... $129

Goulart Winemarkers
Reserve Malbec 750ml............. $168

Goulart Winemarkers Gran
Reserve Malbec 750ml.............. $206

Miolo Reserva Cabernet
Sauvignon 750ml ................... $114

Rar Collezione Merlot 750ml... $119

750ml

Rar Riserva de Familia
Cabernet Sauvignon /
Merlot 750ml



Veo Grande Reserva
Carménére 750ml $129

Cousino Macul Don Luis
Merlot

Emiliana Adobe Reserva
Cabernet Sauvignon 750ml..... . $129

Casas del Bosque Reserva
Carménere 750ml.................. $129

Casas del Bosque Reserva
Pinot Noir 760ml ... $129

Casas del Bosque Gran
Reserva Carignan 750ml........... $182

Casas del Bosque Gran
Reserva Cabernet Sauvigon...... $182
750ml

Montes Alpha Carménere........ $278
750ml

Montes Alpha Cabernet ... $278
Sauvignon 750ml

Pata Negra Oro Tempranilo ... . $110
750ml

Reserva 760

Marques de Riscal Rioja....... $339
Reserva 750ml

- $ N



Corbelli Chianti 750ml $124

Corbelli Primitivo di Puglia 750m ...... $188
* Luccarelli Primitiva Puglia 750m....... $176
Magma Primitivo di Manduria 760ml $281
Villa Antinori Tinto 7560ml $300

41 o) G210T RIERTE10)0 il hsvam: wivorme eetityscon $95
Cartuxa EA 780ml..................... $124
Chamine rB0ml . X o e $174 '
Flor do Tua Reserva 760ml............. $186

Garzon Estate Tannat de................ $167
Corte 750ml

Garzon Reserva Tannat ................ $220
750ml
Don Pascual Reserve ... $137
Tannat 750ml
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Clericor e Sangria

Jarra de vinho tinto, branco
ou rosé com frutas

¢ Jarra Inteira | $88
¢ Meiajarra |$61

l  Drinks e Whiskeys

ASperol SPritz...........ocooocoo $ 40

Whiskey Irish Jameson (dose)....... $24

Whiskey Johnnie Walker Gold...... . $ 42
Label (dose)

Caipirinha de Cachaga Salinas de.. $ 40
Minas

Caipirinha de Morango ................ $ 40
ISR 91 e RN i e <2 $ 40
Mimosa (espumante) .................. $35
B a1 e e s S $35

Nao alcoolicos

Agua prata com gas..........cc.......... $7
Refrigerantes (Coca-Cola, Coca

Zero, Guarana e Guarana Zero)......... $9
H2OH (Lim&o e Gitrus) .......o..ooo.ooo..... $10

Refrigerantes artesanais do Caqui

Laranja, Liméao, Morango, Maracuja ou

Ginger Ale (gengibre e im&o).............. $9
Gherry Coke do Caqui «--«--e-exeeeeeees $9
Suco Netural (laranj, e abacaxi).......... $10
Clericot sem Alcool Jarra Inteira. ... $57
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Esperamos que sua experiéncia
gastrondmica seja incrivel

cagu

Fabio Watanabe I BISTRO

© O caquibistro



